
RÖTT VIN
Bunch of Grapes, Zinfandel, Kalifornien, USA 420/105 kr

VITT VIN
Grüber Roschitz Grüner Veltiner, 
Weinvirtel DAC, Österrike 420/105 kr

STARKÖL
Red Stripe, Lager, Jamaica 75 kr
Rimforsa Strand/Centralbryggeriet  75 kr

ALKOHOLFRITT
Julmust, Cola, Fanta 35 kr
Mineralvatten, lättöl 25 kr
Alkoholfri öl 48 kr

ROMBRICKAN - 3x2cl 220 kr
Plantation Yaymaca, Special Dry, Jamaica
Plantation Stiggings fancy Pineapple, Barbados
Plantation XO 20TH Anniversary, Barbados

SNAPS - 5cl
Vintersnaps från Bränneribolaget, Linköping 110 kr
Captain Morgan Dark Jamaica Rom 80 kr
Tequila Gold, Silver, Lemon 70 krJAMAICAN MOUSSE - NYHET

mousse med långpeppar och romglaserad frukt.

CHOCOLATE WITH NUTS AND SEEDS
Mjölkchoklad med rostade nötter och frön.

Lite honung och flingsalt

LIME AND WHITE CHOCOLATE FUDGE

DARK CHOCOLATE FUDGE
 

SALTY CARAMEL FUDGE - NYHET

CHOCOLATE AND COFFEE FONDANT, COFFEECREAM

COCONUT AND RUM BRÜLLÉE
(gammal favorit tillbaka på gästernas begäran)

DRYCKER

TILL KAFFET BJUDS

DESSERTER

Givetvis finns även andra alternativ, fråga personalen!

Fredrika Bremers Allé 2 590 46 Rimforsa
Telefon 0494-792 90

E-post reception@rimforsastrand.se 

www.rimforsastrand.se

facebook.com/RimforsaStrand

#rimforsastrand

KÖP MED KAFFEGODIS HEM

Packade påsar finns att köpa i butiken/teköket
Pris 45 kr / påse

AAARIBA!
KÖTT/FÅGEL

PORK RIBS IN CARRIBBEAN RIB SAUCE
Revben som är lätt rökta och sedan stekta.

Serveras i en god karibisk revbenssås, gott och
starkt! Traditionell festrätt i större delarna av

Karibien och USA.

BEEF CARNITAS WITH CHILI AND MANGO SALSA
Högrev som marinerats i kryddor och sedan kokats

en halv dag i bl.a. apelsin och Coca Cola.
Ät i tortilla med den goda mangosalsan

eller utan brödet med övriga rätter.

JERK CHICKEN
Jerk kommer fr Jamaica och är både en grillmetod 

och kryddblandning med bl.a. kryddpeppar, 
chili, kanel och muskot.

FISK/SKALDJUR
GIANT GREEN MUSSEL A LO BOHIO

Originalet är på vieramusslor. Vi gör en egen variant 
på stora gröna musslor. Receptet är från Isla Coche, 
systerö till Margarita. Alla musselälskares favorit! 
Det lovar vi. Ha lite tålamod med oss är du snäll, 

den tar slut hela tiden och måste göras ny
”a la minut” för bästa resultat..

CARIBBIAN FISHCAKE WITH CHILI- & MANGOSAUCE
Vanlig rätt på marknader i Karibien.

Vi gör dom på torsk och lax.

PULPO A LA GALLEGA - NYHET
En rätt som spanjorerna tog med sig till Karibien.

Bläckfisk, rökt paprika, olivolja och salt.
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VARMA RÄTTER
FRUKTER

Ett stort urval av goda färska frukter. Ät dem som de är
eller ännu hellre, som tillbehör till maten.

MARINERAD FRUKT
Några frukter är inte särskilt spännande naturella, 
men som sallad med lite marinad är de riktigt goda.

Vi har:
NASHIPÄRON AND CARAMBOLE (vegansk)
marinerad med mango, citron och kokos.

ROSTED TOMATILLO AND AVOCADO (vegansk) 
marinerad med honung, ingefära och chili.

KALLA RÄTTER

VEGETARISKT
SEAWEED AND PALM SALAD (vegansk)

Sesamolja, ingefära, söt hetta och 
sälta är framträdande smaker. 

Innehåller sjögräs, palmhjärta, rättika och Pak Choi.

BAHAMAS POTATO SALAD
Potatissallad från Bahamas.

Smaksatt med bl.a chili, vitlök och lime.

VEGETARISKT
CARIBBEAN BLACK BEANS (vegansk)

Vegetarisk bönröra med goda kryddor och apelsinsaft.
Varianter av detta äts i hela Karibien. Prova en vegetarisk

taco med denna i tortillabröd, förförande gott!

FRIED RICE WITH GREENS AND EGGS
Stekt kryddigt grönsaksris.Används i hela Karibien

och särskilt vanligt på de spanskspråkiga öarna.
Saffran, vitlök och spiskummin är huvudsmaker.

SURRULITOS
Bollar på majsgröt och riven ost som friteras.
Vi kryddar smeten med chili, timjan och salt.
Sedan friterar vi i omgångar. Det blir bäst så.

Kommer från Puerto Rico.

CHARRED POTATO, SWEET POTATO AND PLANTAIN 
(vegansk)

Oftast bakas potatisen och bananen på grillen
och äts som tillbehör till kött eller fisk.

Vi kryddar med en egen kryddblandning
av bl.a. koriander, salt, cayenne och socker.

Sen sotar vi kryddorna genom att bränna av dem.

CORN ON THE COB (vegansk)
Majskolv helt enkelt smaksatt med lök och vitlök.

JACKFRUIT IN COCONUT MILK WITH CHILI (vegansk)
Mirakelråvaran från regnskogen, vars fibrer 

i omoget tillstånd liknar kött/fisk. 
Vi kokar den länge i kokosmjölk och med goda kryddor.

RASTA SALAD
Sallad på Rastafarivis.

Kommer från rastafarins hemland Jamaica.
Dessvärre kan vi inte göra den här enligt

orginalreceptet eftersom det är förbjudet att 
använda finhackade marijuanaknoppar i Sverige.

FISK/SKALDJUR
SHRIMP SALAD

En sallad från Jungfruöarna som kan göras på alla
typer av skaldjur, vi har valt fina räkor.

Tänk Ceasarsallad med räkor.

CHEVICE DE POISSON
Marinerad fisk i mycket lime, chili och vitlök.
Nästan som vår gravade lax fast mer smakrik.

Peru och Chile slåss om vem som var först med rätten. 
Idag serveras chevice av olika slag i hela Karibien.

KÖTT

PORK IN SMOKED CHILI PEPPER OIL
Frukt och chili är ofta återkommande inslag i karibisk mat. 

I den här rätten är chilin i fokus. Testa gärna vad som händer 
med smakerna när du äter någon av de exotiska frukterna till.

BAHAMIAN HOT CHICKEN - NYHET
doften får dig att drömma dig bort 

till en vit Karibisk sandstrand…

BRÖD
CORN BREAD AND FRUIT BREAD

Bröd på våra egna recept. Det blir bäst så.

ROASTED CORN CREAM
Istället för vanligt smör till brödet, 

serverar vi ett smör mixat med rostad majs.
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