KOTT/FAGEL
PORK RIBS IN CARRIBBEAN RIB SAUCE

Revben som ar latt rokta och sedan stekta.
Serveras i en god karibisk revbenssas, gott och
starkt! Traditionell festratt i storre delarna av

Karibien och USA.

BEEF CARNITAS WITH CHILI AND MANGO SALSA
Hogrev som marinerats i kryddor och sedan kokats
en halv dag i bl.a. apelsin och Coca Cola.

At i tortilla med den goda mangosalsan
eller utan brodet med ovriga ratter.

JERK CHICKEN
Jerk kommer fr Jamaica och ar bade en grillmetod
och kryddblandning med bl.a. kryddpeppar,
chili, kanel och muskot.

FISK/SKALDJUR
GIANT GREEN MUSSEL A LO BOHIO

Originalet ar pa vieramusslor. Vi gor en egen variant
pa stora grona musslor. Receptet ar fran Isla Coche,
systero till Margarita. Alla musselalskares favorit!
Det lovar vi. Ha lite tilamod med oss ar du snall,
den tar slut hela tiden och maste goras ny
”a la minut” for basta resultat..

CARIBBIAN FISHCAKE WITH CHILI- & MANGOSAUCE

Vanlig riatt paA marknader i Karibien.
Vi gor dom pa torsk och lax.

PULPO A LA GALLEGA - NYHET

En ratt som spanjorerna tog med sig till Karibien.
Blackfisk, rokt paprika, olivolja och salt.

JAMAICAN MOUSSE - NYHET

mousse med langpeppar och romglaserad frukt.

COCONUT AND RUM BRULLEE

(gammal favorit tillbaka pa gisternas begaran)

CHOCOLATE AND COFFEE FONDANT, COFFEECREAM

CHOCOLATE WITH NUTS AND SEEDS
Mjolkchoklad med rostade notter och fron.
Lite honung och flingsalt

LIME AND WHITE CHOCOLATE FUDGE

DARK CHOCOLATE FUDGE

SALTY CARAMEL FUDGE - NYHET

KOP MED KAFFEGODIS HEM

Packade pésar finns att kopa i butiken/tekoket
Pris 45 kr / pase

RIMFORSA STRAND

Fredrika Bremers Allé 2 590 46 Rimforsa

Telefon 0494-792 90

E-post reception@rimforsastrand.se

www.rimforsastrand.se

f facebook.com/RimforsaStrand

#rimforsastrand

ROTT VIN
Bunch of Grapes, Zinfandel, Kalifornien, USA  420/105 kr

VITT VIN

Griiber Roschitz Griiner Veltiner,
Weinvirtel DAC, Osterrike 420/105 kr

STARKOL
Red Stripe, Lager, Jamaica 75 kr
Rimforsa Strand/Centralbryggeriet 75 kr

ALKOHOLFRITT

Julmust, Cola, Fanta 35 kr
Mineralvatten, lattol 25 kr
Alkoholfri ol 48 kr

ROMBRICKAN - 3x2cl 220 kr
Plantation Yaymaca, Special Dry, Jamaica

Plantation Stiggings fancy Pineapple, Barbados

Plantation XO 20TH Anniversary, Barbados

SNAPS - 5c¢l

Vintersnaps fran Branneribolaget, Linképing 110 kr
Captain Morgan Dark Jamaica Rom 80 kr
Tequila Gold, Silver, Lemon 70 kr

Givetvis finns dven andra alternativ, fraga personalen!




Ett stort urval av goda firska frukter. At dem som de ir
eller annu hellre, som tillbehor till maten.

MARINERAD FRUKT

Nagra frukter ar inte sarskilt spannande naturella,
men som sallad med lite marinad ar de riktigt goda.

Vi har:
NASHIPARON AND CARAMBOLE (vegansk)

marinerad med mango, citron och kokos.

ROSTED TOMATILLO AND AVOCADO (vegansk)

marinerad med honung, ingefira och chili.

VEGETARISKT
SEAWEED AND PALM SALAD (vegansk)
Sesamolja, ingefara, sot hetta och
sdlta ar framtradande smaker.
Innehaller sjogras, palmhjarta, rattika och Pak Choi.

BAHAMAS POTATO SALAD

Potatissallad fran Bahamas.
Smaksatt med bl.a chili, vitlok och lime.

RASTA SALAD
Sallad pa Rastafarivis.

Kommer frén rastafarins hemland Jamaica.
Dessvarre kan vi inte gora den har enligt
orginalreceptet eftersom det ar forbjudet att
anvanda finhackade marijuanaknoppar i Sverige.

FISK/SKALDJUR
SHRIMP SALAD

En sallad fran Jungfruoarna som kan goras pa alla
typer av skaldjur, vi har valt fina rakor.
Tank Ceasarsallad med rakor.

CHEVICE DE POISSON
Marinerad fisk i mycket lime, chili och vitlok.
Nastan som var gravade lax fast mer smakrik.
Peru och Chile sldss om vem som var forst med ratten.
Idag serveras chevice av olika slag i hela Karibien.

KOTT

PORK IN SMOKED CHILI PEPPER 0OIL

Frukt och chili ar ofta &terkommande inslag i karibisk mat.
I den har ratten ar chilin i fokus. Testa giarna vad som hander

med smakerna nar du dter nagon av de exotiska frukterna till.

BAHAMIAN HOT CHICKEN - NYHET

doften far dig att dromma dig bort
till en vit Karibisk sandstrand...

BROD
CORN BREAD AND FRUIT BREAD

Brod pa vara egna recept. Det blir bast sa.

ROASTED CORN CREAM

Istallet for vanligt smor till brodet,
serverar vi ett smor mixat med rostad majs.

VEGETARISKT

CARIBBEAN BLACK BEANS (vegansk)
Vegetarisk bonrora med goda kryddor och apelsinsatft.
Varianter av detta ats i hela Karibien. Prova en vegetarisk
taco med denna i tortillabrod, forforande gott!

FRIED RICE WITH GREENS AND EGGS
Stekt kryddigt gronsaksris.Anvands i hela Karibien
och sarskilt vanligt pa de spanskspréakiga 6arna.
Saffran, vitlok och spiskummin ar huvudsmaker.

SURRULITOS
Bollar pa majsgrot och riven ost som friteras.
Vi kryddar smeten med chili, timjan och salt.
Sedan friterar vi i omgangar. Det blir bast sa.
Kommer fran Puerto Rico.

CHARRED POTATO, SWEET POTATO AND PLANTAIN
(vegansk)
Oftast bakas potatisen och bananen pa grillen
och ats som tillbehor till kott eller fisk.
Vi kryddar med en egen kryddblandning
av bl.a. koriander, salt, cayenne och socker.
Sen sotar vi kryddorna genom att branna av dem.

CORN ON THE COB (vegansk)
Majskolv helt enkelt smaksatt med 10k och vitlok.

JACKFRUIT IN COCONUT MILK WITH CHILI (vegansk)
Mirakelravaran fran regnskogen, vars fibrer
i omoget tillstand liknar kott/fisk.
Vi kokar den lange i kokosmjolk och med goda kryddor.




